4. — 6. 6. 2010

Domdel citronovi Stova s Eerstvor mdtow
Polevka jotrova nebo- selska

Bruselské medailénky z veprovéiio s hurdlkem a

varengm bramdporem
nepo-
Pelent kunvect s nadivkow, hWlavkovy salatek

s Sesme koo zaliakow

Svestkove kmnedliky brambporove
nebpo-

DuSend joblko s vonidikovow omdikow
Domdel ovoeny o y medem, ovonéng stivovict

Cena mernr 399,- KE

Pro rezervact volejte 541 511 719



s Davdame~W do- 185t celi vejee, je lepe, kdyz je napred roziledme. Vihdnime
do- nich vzouneh a e podpovime kyprost vgrobkiv Davdme-W jen zlowtiy,
priddme ko nim Lzl horke vody a radnk je rozilehdme. Zukdme tHim vzoy
WMEKEL a kirehh &L testo-

* Vavend brambor, nastrowhany do- kynutéio, trenélo nebpo- kirelhkiého testa,
zvylge jejno- kirehkost a vldénost: Aby jef viak nebylo v Hstt citit;, priddme
nwekolik kapek citrénn nebo octn, ktert odejmow v bramborovow clhunt:

» Jitrnice, vuity, parky - ponorime na chwidi do- horké vody, a pak je
teprve opékdme, tok nepraskinow.

* Vejee, kterd chvceme varit, propichuneme ve pidee tenkow jellow,
nepoproskali

« Zlowtek, kterd ndm zbyl, polijeme olejem. Tak nevyschne a L v olejem jej
drung den pounziyeme do- polévky nebo- do st

* Tvirdé sgry balime do- haditkw namoleniéino v osolent vodd. Zistanow
Moo vldéni.

» Stasi howsky, zemle, navlihiime mlékenm nebho vodow a vlozime do- trouby.
Rozpelow e a jsow kirehki, musi se jist huneo.

Dobrt chutndndt vim preje celd team restourace Kaskdoda



