Cadentei——="

RESTAURANT

Dny steakt v restauraci Cadentes

8. —20. 6. 2010
Steak z hovézi svickové zabaleny ve slaniné, zapeceny s parmezanem, podavany s
hraskovym puré a s chilli
2008/ 395,-
Filet mignon zabaleny v bylinkovém tésté, podavany se smetanovym bramborem
200g/ 380,-
Marinovana Londynska rosténa, v pare vafena brokolice, mrkev a hrasek na masle

4

(¢isnik vdm nabidne naporcovat si vlastni_steak z rosténé piimo u stolu)

100g/ 125,-
Orientalni trip-tip steak z teleci svickové, kari cous cous
2008/ 355,-
Veprova panenka nalozena v petrzelce s ¢esnekem, jarni cibulka a Zampiony
2008/ 245,-

Steak z lososa norského, peceny na masle s rozmarynem a na bilém viné, grilovana
provensalska zelenina

200g / 295,-

Prudce peceny filet z tutidka sashimi, obaleny v sezamovém seminku s kaviarem
z japonského kienu (wasabi)

200g/ 385,-

Ke vsem pokrmm podavame lehky salatek z trhanych listovych salatd s citronovo
olivovou zalivkou. Vsechny steaky jsou upravené automaticky na medium, pokud si
nepiejete jinak.

Dobrou chut Vam pfeje séfkuchat Petr Musil s kolektivem



