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Dny lanýžů
Degustační menu Cadentes

 

Foie Gras terinka s černými lanýži

Telecí brzlík na Cassis, hříbková omáčka, lanýžová pěna

Fettucini domácí na másle restované s čerstvými bílými lanýži

Telecí líčka na červeném víně a rozmarýnu, lanýžové rissotto, parmezánové torpédo

s bylinkovou fáší, pečené karotky a celer

Créme brulée, čerstvé maliny s levandulí 

Čokoládové lanýže

1280,- osoba      pro členy sleva 5%

Drazí hosté, opět máme příležitost ochutnat čerstvé lanýže dovezené

z Itálie oblasti Piemont. Víno Vám rádi doporučíme na místě. Kombinace ingrediencí je inspirována 

tradiční přípravou, tak jak to dělají milovníci lanýžů.

Budeme se na Vás moc těšit.

Tým Cadentes Kaskáda a Radovan Zajíček.


